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sabato 19
novembre
h11-14

del mese

PASTICCERIA FRANCESE

il Macaron al cioccolato e ganache alla rosa, gli Eclair craquelin, le
Madeleines, la torta Opera, le Tartelletes con frangipane al cacao
e crema al mascarpone

Costo del corso: 50,00€

mercoledi 23
novembre
h18.30-21.30

IL BRUNCH DELLA DOMENICA

| Bagel, la Quiche al brie con pere e mandorle, il Chutney alle mele
e zafferano, i Muffins double chocolate, il Cake alla liquerizia e
muscovado

Costo del corso: 50,00€

da venerdi
25 a
domenica 27
novembre

FIERA DI IDEA NATALE con Micol Pisa ed Eleonora

Franco

Ci trovate in fiera con dei mini corsi e con alcuni prodotti
tipicamente friulani: il frico croccante di Savio, la trota di San
Daniele, lo Zafferano di San Quirino e il miele di Zamuner

Per info e prenotazioni di questi mini corsi, chiamare direttamente
la fiera di udine

INFO & PRENOTAZIONI DOVE SIAMO

MICOL: 347 3092448 CENTRO PATRIARCATO
info@mestoliepadelle.it Via Nazionale, 60/1
Pradamano (Ud)

www.mestoliepadelle.it
s 33040

@ www.facebook.com/MestoliePadelle



