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Giovedi A TUTTA FRUTTA! DOLCI E SALATI

18 giugno -crema fredda di carote, mela e spezie
-polpettine con chutney mango e pomodori
h18.30-21.30 -fritto di calamaretti con insalata di ananas e pesche
-mousse al lime, cremoso di peperoni e lamponi, scagliette di
biscotto alla liquerizia
-semifreddo alla menta con aspic di frutti di bosco

Costo della lezione: 50,00€

Martedi LA MIA SICILIA con la Chef Giulia Longo
23 giugno Non si pud non preparare i piatti Siciliani in estate! Grandi classici in
versione moderna, per un menu insolitamente classico...
h18.30-21.30 ’

Costo della lezione: 50,00€

Giovedi  L’APERICENA
25 giugno -torrette di frittatine farcite
-trancetti ungheresi
h18.30-21.30 -bagels alle erbe amare con vari ripieni
-misto in carpione con pan brioche alle carote
-cocktails solidi con capesante e gamberi

Costo della lezione: 50,00€

INFO & PRENOTAZIONI DOVE SIAMO

MICOL: 347 3092448 CENTRO PATRIARCATO
info@mestoliepadelle.it Via Nazionale, 60/1
Pradamano (Ud)

www.mestoliepadelle.it
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@ www.facebook.com/MestoliePadelle




